PTA VMBO Maastricht

Opleiding: VMBO-BB, VMBO-KB en VMBO-GTL leerjaar 3+ 4
Overzicht PTA's
HBR

- Gastheerspecialisatie (GHSP)
- Keukenspecialisatie (KKSP)

- Patisserie (PATI)

- De bijzondere keuken (BZKK)
- Evenementen (EVEM)
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Opleiding: VMBO-BB, VMBO-KB en VMBO-GTL leerjaar 3+ 4
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Vak: Gastheerspecialisatie (GHSP / 1817)
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Praktijk. In een meer complexe praktijkomgeving service
4 KSE1 [2-mrt| P | 280] Ja | 1 |Gastheerspecialisatie (1817) ~ |SN @dvies verlenen aan diverse typen gasten, omgaan a1 4 Ja Nee Nee

met gedifferentieerde vragen en de bijbehorende
serveertechnieken uitvoeren.
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Vak: Keukenspecialisatie (KKSP / 1819)
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Praktijk. Een bijdrage leveren aan het beheren van

4 KSE2 [2-mrt| P | 280 Ja | 1 |Keukenspecialisatie (1819) horecaproducten en gerechten bereiden en doorgeven in |, ines 4 35 Ja Nee Nee

een meer complexe situatie, zoals minimaal een vier
gangenmenu
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Opleiding: VMBO-BB, VMBO-KB en VMBO-GTL leerjaar 3+ 4

Vak: Patisserie (PATI/ 1809)
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4 kKSE3| 3 | P |3600] Ja | 1 [Eindpresentatie Stage w::(:sgegeﬂuf” vervaardigen van patisserieproducten. 10|, \mp/5 4 5 o Ja Nee Nee
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Vak: De bijzondere keuken (BZKK / 1810)
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Praktijk. Een bijdrage leveren aan het beheren van

4 KSE4| 3 P |3600] Ja 1 |Eindpresentatie Stage horecaproducten voor en maaltijden uit bijzondere K/HBR/6.1, 6.2 Ja Nee Nee

keukens bereiden. 10 weken a 6 uur
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Opleiding: VMBO-BB, VMBO-KB en VMBO-GTL leerjaar 3+ 4

Vak: Evenementen (EVEM / 1820)
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4 KSE5| 3 | P |3600] Ja | 1 [Eindpresentatie Stage Prakiijk. Mede organiseren van en assisteren bij een K/HBR/4.1, 4.2 Ja Nee Nee

evenement. 10 weken a 6 uur




